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Inom ramen for det europeiska projektet DIVINFOOD! har en stor online-enkit och flera
workshops anordnats 2022 i sju lander (Danmark, Frankrike, Ungern, Italien, Portugal, Sverige
och Schweiz) for att samla in konsumenternas asikter om utvecklingen av viaxtbaserade
livsmedelskedjor i forhallande till miljofragor. I DIVINFOOD ses konsumenterna ocksd som
medborgare, som inte bara kan bestimma vad som finns pa deras tallrik utan ocksa vad som bor
genomforas i leveranskedjor som producerar och levererar livsmedel. I perspektivet av
minskande biologisk mangfald hade enkiten och workshoparna ett sarskilt fokus pa ta reda pa
hur agrobiodiversiteten? enligt medborgare-konsumenter bor anvandas i
livsmedelsforsorjningskedjorna, fran val av vaxtsorter till marknadsforing av vaxtbaserade
livsmedel. Dessa asikter kommer att vigleda den forsknings- och innovationsverksamhet som
utvecklas inom DIVINFOOD-projektet, och kommer i ett vidare sammanhang att vara en kalla till
rekommendationer for beslutsfattare, yrkesverksamma samt for icke-statliga organisationer,
konsument- och medborgarorganisationer som berdrs av minskningen av den biologiska
mangfalden och/eller utvecklingen av livsmedelskedjor.

Deltagarna fick information om livsmedelskedjor och alternativ for anvindning av
agrobiodiversitet for att fa en god forstaelse for fragorna. Cirka 2 400 bidrag mottogs fran
webbenkaten, och workshoparna samlade cirka 100 deltagare. Trots att vissa kategorier av kon,
alder, socioekonomiska grupper och bostadsomraden var nagot éverrepresenterade, aterspeglar
de insamlade svaren en stor mangfald av individer fran fyra regioner i Europa (norra, sodra,

1 "Samkonstruktion av interaktiva korta och medelstora livsmedelskedjor for att vdrdera agrobiodiversitet i
hilsosamma véxtbaserade livsmedel". Detta projekt far ekonomiskt stod fran Europeiska kommissionens forsknings-
och innovationsprogram Horisont 2020, under projektnummer 101000383. Det involverar forskare,
lantbrukarorganisationer, smaskaliga livsmedelsforetag, organ for jordbruks- och landsbygdsutveckling, tekniska
institut, konsumentféreningar, restaurangféreningar, lokala myndigheter och utvecklare av 6ppen killkod. Mer
information finns pa f6ljande webbplats: https://divinfood.eu

2 Agrobiodiversitet ar den del av den biologiska mangfalden som ar en resurs for jordbruksproduktion. Den omfattar
alla vaxtarter och véxtsorter som anvands for att producera livsmedel.
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vastra och centrala Europa). DIVINFOOD-teamet dar mycket tacksamt for alla som bidragit med
svar, och betonar att DIVINFOOD-projektet dr 6ppet for alla intresserade aktorer som vill delta. Vi
presenterar de viktigaste resultaten nedan och deras konsekvenser for forskning, innovationer
och politik.

En gemensam angeldgenhet nar det géller biologisk mangfald, men inte
nar det galler matvanor

Forsvinnandet av vissa vaxt- och djurarter, som ar en del av minskningen av den biologiska
mangfalden inom jordbruket, var ett viktigt problem for de svarande: av sju problem som har med
miljoforstoring att géra har 41 % av de svarande (av totalt 2 375 svar) angett detta som sitt forsta
eller andrahandsval, efter klimatférandringarna (som angavs av 71 %) och fororeningen av
vatten, sjoar och floder (43 %). Stod till livsmedelsproduktion som bidrar till att bevara
forsummade och underutnyttjade sorter angavs av 31 % av de svarande (av totalt 1 724 svar) som
deras forsta, andra eller tredjehandsval bland tio effekter. Med hansyn till alla svar rankas denna
effekt pa fjarde plats, efter bidraget till konsumenternas halsa, den positiva inverkan pa klimatet
och bidraget till landsbygdsutveckling.

Endast mindre &n 20 % av de svarande uppgav dock att de valde en livsmedelsprodukt med
hansyn till vilka vaxtsorter eller djurraser den kommer fran. En bild pa en féorpackning med mjol
tillverkat av gamla vetesorter bekraftade att respondenterna inte dr sarskilt intresserade av de
sorter som mjolet har tillverkats av. Dessutom var det svart for de flesta respondenterna att ange
vilka vaxtarter och vaxtsorter som fanns i den senaste matratten de hade atit.

En bred samsyn kring preferenser nar det galler anvandningen av
agrobiodiversitet i livsmedelskedjan, utom nar det galler information

De som svarade pa webbenkédten och deltagarna i workshoparna ombads att utvardera olika
alternativ féor anvindningen av agrobiodiversitet i livsmedelskedjor pa en skala fran "utméarkt" till
"daligt" eller "forkastligt". For varje steg i virdekedjan ombads respondenterna att inte vélja utan
utviardera bade det "konventionella” valet, som ar vanligast i livsmedelskedjor, och ett annat,
"alternativt" val.

Mer dn 80 % av de svarande ansag att det var positivt att producera livsmedel fran lokalt utvalda
och/eller traditionella vaxtsorter, genom ekologiskt markta produktionsmetoder och minimala
bearbetningsmetoder, samt att sdlja livsmedel av jordbrukare eller smaskaliga
bearbetningsforetag fran deras region - alla val som ansags vara alternativa. A andra sidan var det
bara cirka 40 % som beddomde vanliga konventionella val som positiva, t.ex. produktion av
livsmedel fran nya sorter eller forsaljning av livsmedel i stormarknader. Dessutom fanns detingen
enighet om hur information om vaxtarter som anvands i livsmedel bor tillhandahallas. Sarskilt
anvandningen av digitala verktyg for att tillhandahalla information, som ses som ett alternativ till
att presentera information pa férpackningar, fick mycket blandade bedomningar.

[ online-undersokningen verkade utvarderingsresultaten inte vara beroende av respondentens
socioekonomiska grupp, utbildningsnivd och bostadsomrade (stad/landsbygd). Aven om
asikterna om alternativa val mestadels var positiva, verkade utvarderingarna paverkas mer av
alder och land:



- Ungarespondenter och respondenter fran Portugal var mer positiva dn de andra till bade
konventionella och alternativa val for att anvanda agrobiodiversitet i livsmedel,

- Aldre respondenter och respondenter fr&n Danmark och Ungern var mindre positiva 4n
ovriga respondenter till alternativa val,

- Respondenterna fran Frankrike var mer positiva dn de andra till dessa alternativ.

Workshopparna gav mojlighet att ytterligare diskutera mojligheterna att anvanda
agrobiodiversitet i livsmedelskedjor, med inriktning pa de underutnyttjade vaxtarter som
DIVINFOOD-projektet fokuserar pa och som fortfarande anvénds i liten utstriackning i Europa for
livsmedelsproduktion (mindre vanliga spannmal, som till exempel einkorn, och baljvaxter).
Liksom i undersokningen sag deltagarna positivt pa de alternativa majligheterna att anvanda
agrobiodiversitet i livsmedelskedjorna. De forklarade dock att de konventionella alternativen
ocksa ar intressanta for sarskilda grupper (studenter, "genomsnittliga” stadskonsumenter) eller
for att oka anvandningen av underutnyttjade vaxtarter i livsmedelskedjorna. I diskussionerna
betonades risken for att utveckla elitistiska och tidskravande kedjor fér konsumenterna, och man
uppmanade ocksa till att ta hdnsyn till dessa begransningar i korta kedjor. I samtliga fall vill
deltagarna bli informerade om vad som gors i livsmedelskedjorna, men de uttryckte olika
forvantningar pa informationstyp och verktyg, och i vissa fall var de tveksamma till att anvianda
digitala verktyg for information. I de fall da vaxtarten knappt ar kdnd eller konsumeras i valdigt
liten omfattning, sade deltagarna att de forst vill fa battre information om dess mervarden, sarskilt
nar det giller halsa/naring.

Konsekvenser for forskning, innovation och politik

Det europeiska forsknings- och innovationsprojektet DIVINFOOD syftar till att utveckla
livsmedelsforsorjningskedjor som vardesatter forsummad och underutnyttjad agrobiodiversitet,
for och tillsammans med konsumenter, genom att fokusera pa mindre viktiga spannmal och
baljvaxter som i liten utstrackning anvinds som livsmedel i Europa. Bortsett fran de sma
skillnaderna mellan aldersgrupper och linder utvirderades de flesta av de alternativa
mojligheterna for att anvanda agrobiodiversitet (som DIVINFOOD planerade att fokusera pa)
positivt av en stor majoritet av de svarande. Detta gillde bade i onlineundersékningen och i
workshoparna, och oavsett socioekonomisk grupp, utbildningsniva eller bostadsomrade.
Forskning, innovationer och politik for livsmedelskedjor maste darfor starka sitt stod till val av
lokala/traditionella  vaxtsorter, ekologiskt markta produktionsmetoder, minimala
bearbetningsmetoder och korta livsmedelskedjor.

Diskussionen om marknadsféringskanaler under workshoparna visade dock att det finns ett
intresse for att utveckla inte bara korta kedjor utan dven kedjor pa mellanniva. Dessa kedjor
erbjuder produkter i relativt stora mangder, som ar vél identifierade och av battre kvalitet dn
massproducerade produkter och som kan hittas i konventionella butiker. Ett exempel pa en kedja
i mellanklassen &4r en kedja som erbjuder regionala produkter som bygger pa
kvalitetsspecifikationer och som sdljs i stormarknader. Arbetet med dessa kedjor ar planerat inom
DIVINFOOD men var inte tydligt foreslaget i enkatfradgorna. DIVINFOOD-partnerna, och alla
berdrda aktorer, maste darfor lyfta fram och/eller starka sitt bidrag till utvecklingen av kedjor pa
mellanniva.



Anvindningen av agrobiodiversitet i bade korta och medelstora kedjor kraver dock en bred
utvardering av dess effekter for att sdkerstélla att konsumenternas olika intressen tillgodoses.
Med hénsyn till konsumenters och medborgares dsikter finns det en méjlighet i DIVINFOOD (och
andra forskningsprojekt) att utifran uppgifter som tagits fram tillsammans med lokala aktorer
belysa att stod till agrobiodiversitetsbaserad produktion ocksa kan bidra till konsumenternas
halsa, begransning av klimatférandringar och landsbygdsutveckling.

Dessutom dr information om anviandningen av agrobiodiversitet i livsmedelsprodukter
fortfarande en nyckelfrdga som kraver fler diskussioner och gemensam utformning med
medborgare och konsumenter. Att ndmna arter/varianter pa forpackningen verkade ineffektivt.
DIVINFOOD-projektet maste darfor forsoka hitta ett battre satt att tillhandahalla information om
livsmedelsprodukter som uppvarderar forsummad och underutnyttjad agrobiodiversitet. Nar det
galler informationsinnehallet betonade diskussionerna i workshoparna vikten av att presentera
effekterna av att anvdnda agrobiodiversitet i livsmedel (t.ex. bidraget fran anvandningen av
baljvaxter for att producera hdlsosam mat), och inte bara anvidndningen av agrobiodiversitet.

[ ett allmidnt sammanhang dar den biologiska mangfalden minskar ar det viktigt att oka
anvandningen av den biologiska mangfalden i jordbruket, som ar forsummad och kan férsvinna.
Enligt onlineundersékningen dr de mest gynnsamma kanalerna fér konsumtion av nya arter
jordbrukarmarknader och restauranger. Samarbete med dessa marknader och med kockar kring
agrobiodiversitetsbaserade livsmedel och recept (som planeras i DIVINFOOD) bor darfor
verkligen vara foremal for sirskilda insatser i politik-, innovations- och forskningsprogram.

Nasta steg

Resultaten av detta samrad med medborgare-konsumenter sprids fran och med januari 2023 till
de svarande samt till institutionella och socioekonomiska aktdorer (beslutsfattare, aktorer i
livsmedelskedjor, icke-statliga organisationer etc.). Deras fullstindiga integrering i DIVINFOOD:s
verksamhet pagar. For att ga lingre dn samradet och involvera dem i projektets beslut bjuder
DIVINFOOD-teamet in konsumenter till att félja och kommentera projektets olika faser och
utveckling, samt att delta i dess aktiviteter (deltagande i foradling av vaxtsorter , matprovningar,
gemensam utformning av informationsverktyg osv.)

Kontakter

Om du vill veta vad DIVINFOOD gor i Sverige, i samarbete med Danmark, och om du vill fa
inbjudningar att delta i verksamheten, vanligen kontakta: Georg Carlsson (SLU, Sveriges
lantbruksuniversitet), Georg.Carlsson@slu.se, och Inger Bertelsen (ICOEL, Innovationscenter for
@kologisk Landbrug), iber@icoel.dk

Om du vill prenumerera pa DIVINFOOD-nyhetsbrevet (pa engelska eller pa ditt eget sprak), folja
och kommentera projektverksamheten, kan du anvanda féljande lank:
https://divinfood.eu/news-events/

For att fa tillgang till den fullstindiga resultatrapporten (pa engelska):
https://zenodo.org/record/7459517#.Y7c2NtWZM2w (6ppen tillgang)




